
Chocolat

Corporativos y Eventos
Propuesta



Nuestra esencia
01.

Misk’i Chocolat nace bajo el sol de Arica, inspirada por una 
cultura vibrante y llena de vida.
Reflejamos ese espíritu a través de creaciones que combinan 
ingredientes de alta calidad con técnica artesanal y una 
mirada contemporánea del chocolate.
Una propuesta pensada para disfrutar, compartir y crear 
momentos memorables.

“Tomo un pedacito
de mi tierra
alegre y colorida
y hago de ella
arte y sabor.



Origen ariqueño
02.

El norte de Chile inspira nuestra forma de crear.
En Miski —“dulce” en lengua Aymara— buscamos transmitir 
cariño a través del chocolate.
Privilegiamos ingredientes locales  para dar vida a sabores con 
identidad. Cada bombón es un pedacito de Arica envuelto en 
chocolate, pensado para crear experiencias memorables.



Nuestro chocolate
03.

En Miski Chocolat cada pieza se elabora artesanalmente, cuidando cada 
etapa del proceso.
Trabajamos con chocolate real de reconocidas marcas internacionales y 
lo combinamos con ingredientes naturales y sabores locales para crear 
una experiencia única.
Nuestro taller de producción cuenta con resolución sanitaria vigente y 
procesos diseñados especialmente para garantizar calidad y consistencia. 



Regalos 
corporativos
Acompañamos a empresas e instituciones en la 
creación de regalos especiales para clientes, 
colaboradores y eventos.
Nuestros productos están pensados para 
transmitir cercanía, agradecimiento y una 
experiencia memorable.

Regalos corporativos

Eventos y celebraciones

Lanzamiento de marca

Agradecimientos clientes

Celebraciones internas



de productos
Nuestras distintas presentaciones de productos, 
combinan sabor, diseño y presentación, 
convirtiéndose en un regalo especial para clientes, 
colaboradores y ocasiones corporativas, variables y 
ajustable a cada necesidad.

Presentaciones



Caja 4 bombones
Nuestra cajita regalona para sorprender.
Bombones artesanales rellenos con suaves ganaches y 
sabores especiales de la línea Miski.

Formato

Personalización

Sabores sugeridos

Caja de 4 bombones 

Pedidos sobre 20 unidades consideran tarjeta personalizada 
de 5 × 5 cm y personalización de colores.

Recomendamos considerar nuestra línea de sabores locales.



Bolsita bombones
Un detalle simple que siempre encanta.
Bolsitas con 1 a 3 bombones de chocolate belga, con 
sabores clásicos y locales.

Formato

Personalización

Bolsa de celofan con 1 a 3 bombones.

Desde 60 unidades, los colores pueden personalizarse 
según disponibilidad.
Puedes agregar una tarjetita (5x5 o 10x10 cm) con un 
mensaje para hacer tu regalo aún más especial.



Barras de chocolate
Para quienes disfrutan el chocolate en su forma más pura.
Chocolate belga con combinaciones de sabor simples y 
bien logradas.

Formato

Personalización

Sabores sugeridos

Barra de chocolate de 100 gr presentada en cajita individual.

Pedidos sobre 20 unidades consideran etiqueta 
personalizada de 5 × 5 cm.

Chocolate leche caramelizado
Chocolate ruby y blanco
Chocolate semi amargo 54 %



Un detalle versátil que siempre encanta.
Frutos secos cubiertos en chocolate belga, con delicados 
toques de sabor.

Formato

Personalización

Sabores sugeridos

Bolsa de 40 gr.

Sobre 50 unidades se puede considerar etiqueta personalizada 
de 5 × 5 cm y personalización de colores según disponibilidad.

Se presentan con dos variedades de grageas.

Grageas chocolate



Encuentra el detalle perfecto
Accede a toda nuestra línea tradicional con descuentos 

de hasta un 20% según volumen.

Línea tradicional productos Miski



Línea tradicional
Ariqueña
Nuestra línea tradicional rescata sabores y preparaciones del 
norte de Chile, reinterpretadas a través del chocolate.
Una propuesta que combina identidad, tradición y diseño, 
pensada para regalos y experiencias corporativas con un sello 
con identidad local.



Bombones frutales
Sabores del Valle de Azapa

GUAYABA

Ganache de chocolate blanco y guayaba 
del valle de Azapa, cubierto de chocolate 

blanco 28% cacao. 

MANGO

Ganache de chocolate blanco y mango del 
valle de Azapa, cubierto de chocolate 

blanco 28% cacao.

MARACUYÁ LOCOTO

Ganache de chocolate blanco y maracuyá 
del valle de Azapa con toques de locoto, 
cubierto de chocolate blanco 28% cacao.

MARACUYÁ 
Ganache de chocolate blanco y maracuyá 
del valle de Azapa, cubierto de chocolate 

blanco 28% cacao.

MARACUYÁ LOCOTOGUAYABAGUAYABA MANGOMANGO MARACUYÁ LOCOTOMARACUYÁ LOCOTOMARACUYÁ LOCOTO



TÉ HIERBA LUISA
Cremoso relleno de chocolate de leche 

infusionado con té ariqueño con hierba luisa, 
cubierto de chocolate de leche 33% cacao.

CAFÉ OLIVA

Cremoso ganache de chocolate de leche y 
bitter con café espresso y toques de aceite 

de oliva producido en el Valle de Azapa, 
cubierto con chocolate de leche 33% cacao.

TOFFE SAL DE MAR

Delicado toffe de caramelo con notas de 
vainilla de madagascar y toques de sal de 

mar, cubierto de chocolate bitter 54% cacao.

ACEITUNA

Suave y cremoso ganache de chocolate 
blanco con toques de aceituna azapeña 

liofilizada, cubierto de chocolate bitter 
54% cacao.

Bombones nortinos
Experiencias del norte de Chile



Trufas
Bocados de la chocolatería clásica

TRUFA TÉ CHAI

Suave y cremoso relleno de chocolate de 
leche infusionada con té chai de origen 
asiático. Cubierta de chocolate de leche 

33% cacao.

Suave y cremoso relleno de chocolate 
blanco con pulpa de frambuesa. Cubierta 

de chocolate blanco 28% cacao y 
frambuesas liofilizadas.

Suave y delicada crema de chocolate 
semiamargo. Cubierta de chocolate bitter 

54% y nibs de cacao.

Suave y cremoso relleno de chocolate 
blanco con notas de vanilla de 

Madagascar. Cubierta de chocolate ruby 
34% cacao.

TRUFA FRAMBUESA TRUFA BITTER TRUFA RUBYTRUFA RUBY



Personalización
para tu empresa

Tarjetas personalizadas

Colores corporativos

Packaging especial

Mensajes personalizados

Propuesta a medida eventos



Proceso de trabajo
Simple, cercano y flexible.

IDEA

Cuéntanos tu idea. Te proponemos los formatos 
y posibles sabores.

Diseñamos la 
personalización.

Elaboramos y 
entregamos tu pedido.

PROPUESTA DISEÑO ENTREGA



En Miski Chocolat creemos que el chocolate también puede 
ser una forma de comunicar.

Creamos regalos que transmiten cariño, identidad y una 
experiencia memorable.

CONTACTO

Andrés Puiggros

hola@miskichocolat.cl
www.miskichocolat.cl
+56 9 64982506

Más que chocolate


